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Procesni reseni a vyrobky
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Ideas for the future.




Prémiové technologie. Znalosti a zkuSenosti. Servis po celém svété.

Handtmann je svétovym lidrem vyroby modernich systémovych technologii, které jsou aplikovany v oblasti vyroby pekarskych a jinych
potravinaFskych vyrobkil. Nabidka zahrnuje délici a porcovaci stroje v rtiznych stupnich jejich vykoni a produktivity. Pro kompletni
procesni FeSeni pro vyrobu pekarskych vyrobk jsou tyto aplikace doplnény v kombinaci s prislusenstvim pro krajeni/déleni, tvarovani

nebo davkovani.

Predni vlastnosti stroji pro déleni a porcovani tésta je extrémné
presna presnost davkovani diky vnitfnimu lopatkovému
dopravniku. To je zvlast u hmot a tést s vys$si cenovou hodnotou,
jak jsou napf.naplné, rozhodujici faktor pro Usporu naklada.
Diky své velké flexibilité jsou tyto komplexni systémy vhodné po
dirokou $kalu aplikaci: od rlznych druhl chleba jako je chléba
Zitny, pSenicny, Spaldovy nebo celozrnny aZ po inovativni oblasti
produktl jako napf. bezlepkové vyrobky, cookies, vyrobky typu
volnych francouzskych tést a mnoho dalSich.

HANDTMANN FORUM - moderni technologické zakaznické
centrum pro testovani produktl a inovace.

MoZnost testovani trend(, ndpad( na nové vyrobky nebo novych
vyrobnich procesd. V pekafském centru Handtmann, které je
vybaveno kompletnim vybavenim pro vyrobu pekafskych vyrobkd,
jsou testovany pozadavky zakaznikl a zucastnénych stran v
praktickych podminkach. Jste zvani, Vase napady a receptury
odzkousSet v realnych provoznich podminkach. VyuZijte pekarské
centrum jako Vasi pekarnu pro inovativni produktova reseni,
vyrabéna pomoci moderni a Usporné technologie Handtmann.

Zaklad pro vyrobu “na gram presnych” produktd.

Handtmann nabizi stroje na déleni a porcovani tésta modelovych
fad VF 600 B a VF 800 v rtiznych stupnich vykonu a produktivity.
Ve spojeni s pridavnymi zaFizenimi se stroje stavaji flexibilnim
systémem pro déleni tésta, davkovani pastovitych hmot a naplni
nebo pro tvarovani a déleni produkti v jednom kroku. Pfedni
vlastnosti délicich a porcovacich stroji Handtmann je velmi
precizni presné déleni pomoci vnitiniho lopatkového dopravniku,
coZ predstavuje zejména u tést a hmot s vy$Simi surovinovymi
naklady vyznamnou nakladovou Usporu.

Podavani produktu

Predpokladem pro k téstu velmi Setrné a hmotnostné presné
déleni a porcovani tésta je synchronni kombinace podavace s
efektivnim tvarovanim na vystupu z nasypky. Podavani produktu
je podporeno vakuem lopatkového dopravniku. To garantuje
béhem celého vyrobniho procesu rovnomérné a kontinualni
plnéni dopravnikové komory.

Lopatkovy dopravnik

Lopatkovy vnitini dopravnik je “srdcem” strojd VF 800 a VF 600
B pro davkovani a porcovani tésta a je zakladem pro vyjimecnou
presnost pridélenitésta. Obzvlast Setrné zpracovani davkovaciho
materidlu uvnitF stroje a kontinualni davkovaci tok zajistuje
prvotridni kvalitu vysledného produktu.

Pohonny systém

Handtmann servo-technologie znamend systém, ktery presné
ridiveSkeré pohyby, dokaze dynamicky spravovatveskeré procesy,
prenaset potrebné signaly a pohyby a pFizplsobovat se ndslednym
systémdm. Jednd se o optimalni souhru softwaru Handtmann,
vykonnych zesilovacd a vysoce vykonnych servomotord.

Centralni Fizeni

Displej ovladani monitoru umoznuje centralni ovladani a intuitivni
rizeni vSech funkci stroje. Ovladaci prvek monitoru ma barevny
displej, moZnost zmény jazykl a jednoduchou uZivatelskou logiku
na zakladé Windows-CE. Az 300 mist pro ulozeni program,
28 volitelnych jazykd s rychlym prepnutim a integrovany
systém napovédy a diagnostiky umoznuji snadnou orientaci v
kazdodennim provozu.

Ergonomie und hygiena

Sofistikovana technologie a uZivatelsky komfort, hladky povrch
a vsestranné vybaveni zaloZzené na moduldrnim principu -
to zajistuje ve spojeni s jednoduchou obsluhou tu nejvyssi
produktivitu bez ohledu na znalosti obsluhy. Jasna forma pokyn(
v hygienickém designu zajistuje hygienicky standard a mozZnost
¢isténi nizkotlakymivodnimi zafizenimi pFispiva k vyc¢isténi stroju
v co nejkratsim Case pro dosazeni optimalni hygieny.




Rdznorodé pecivo s moznym prislusenstvim.

Systémova reseni firmy Handtmann lze pouzit jako samostatné
vyrobni jednotku nebo flexibilné integrovat do komplexnich
procesnich FeSeni. Skrz ovladani monitorem jako centralniho
ridiciho prvku lze snadno zvladnout sloZité vyrobni procesy.

DOPRAVA

Vysoka dopravni rychlost pri konstantnim tlaku zajistuje
maximalni G¢innost. Setrné zachazeni pfi dopravé tésta garantuje
prvotridni image produktu a jeho vynikajici kvalitu.

KRAJENI/DELENI

Precizni a Cisté krajeni/déleni je zaruceno diky patentovanému
procesudéleniHandtmann.RGznéfezyaindividualné nastavitelna
délka produktu umoziiuji vyrobu Siroké skaly produktd.

TVAROVANI A DELENI

Poptavka po snack-vyrobcich, trendovych a konvencnich
produktech v pekarském oboru otevird pro trh nové moznosti.
Handtmann nabizi aplikacni reSeni s nescetnymi a flexibilnimi
moznostmi produktu zhlediska tvaru, designu, konzistence a
kvality.

PORCOVANI

Diky velmi vysoké presnosti davkovani je zarucena ekonomicka
a nakladové spolehliva vyroba i u surovin s vySsi narocnosti na
strojni zpracovani.

DAVKOVANI

Zejména u drazsich surovin je presné davkovani klicovym
nakladovym faktorem. “Na gram presné” déleni (davkovani)
produktl rdznorodé konzistence do véech moznych produktl a
nadob je jednou z hlavnich kompetenci firmy Handtmann.

VYHODY

> EKONOMICKA VYROBA
Diky nejvyssi presnosti déleni/davkovani

VYZNAMNE SNIZENi NAKLADU
Diky bezolejovému principu déleni

VELKA ROZMANITOST VYROBKU
Diky kombinaci s pFidavnymi zafizenimi miZe byt
vyroba pekarskych vyrobkl velmi flexibilni a efektivni

DUVERA

Pres 60 let zkuSenosti ve vyvoji a vystavbé délicich
systému pro vyrobu potravinarskych produktt

SPICKOVA TECHNOLOGIE A TOP-SERVIS
Technologie “made in Biberach” (Némecko) v
soucinnosti s celosvétovou prodejni a servisni siti

HYGIENA
Mozné ¢isténi strojd Handtmann mokrou cestou

Cookies / Susenky / Musli/ Tésta

/ Krekry (Knécky chlebového
charakteru) / Linecka tésta / Snackové
tycinky

Zitné-, Pieni¢né, Spaldové- Celozrnné
chleby / Zitné chleby / Zitno-p3eniéné
chleby od 70 % zita / Formové
bezlepkové chleby / Danské Zitné chleby
/ Ovocné chleby

SISTEMA DE FORMACAO FS 510

o

UNIDADE DE CORTE SE 443 UNIDADE DE CORTE

SE 442

Klonky pro pizzova tésta (i bezlepkova) /
Jemna kynuta tésta / American-Cookies
/ Snacky / Ty&inky / Porcovani marcipanu,
Plnici hmoty (oFechové, ovocné, listovych tést, masla apod.
makové...) pro plundrové (croissanty) a
listova tésta / Plnéné snackové pecivo
/ silné viskdzni a kusovité hmoty napf.
pro tasti¢ky, Pelmeni apod.
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Strojni program pro vSechny stupné produktivity.

VF 830 VF 838 S3

Plnici vykon v kg/h: 6.000 3.000
Plnici tlak v bar: 25 70
Vykon déleni v porcich/min.: 800

Nasypka: 350 litrG

VF 608 B

Plnici vykon v kg/h: 2.000
Rozsah déleni: 5gaz 100 kg davka

Nasypka: 100 LitrG nebo 60 Litrd
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VF 838 S6 VF 838 S9

6.000 6.000 9.000
70 70 30
1.000
350 Litrd

VF 612 B

3.000
5gaz 100 kg davka

240 litrG nebo 160 litrd

handtmann

handtmann

At uZ jsou pekaFské vyrobky vyrabé&né remeslné, polo-priimyslové nebo primyslové, portfolio produkti Handtmann nabizi vhodné
systémy pro véechny tyto oblasti. Rada délicich stroji VF 800 a VF 600 B nabizi typy strojd v riznych vykonovych urovnich, vybavené
rGiznymi velikostmi dopravnik( a dal$imi moZnostmi vybaveni. Vzdy vhodné pro individualni poZzadavky a aplikace.

VF 840 VF 842 VF 848 S9 VF 848 S12 VF 848 S15

9.000 12.000
25 25

800 800

350 Litrd 350 Litrd

6.000
5gaz 100 kg davka

240 litrd, 160 litrd nebo 350 Litrd

VF 620 B VF 630 B

9.000 10.800 12.000 10.800 15.000
45 45 40 45 25
1.000
350 Litrd

10.000
5gaz 100 kg davka

350 litrd oder 240 litrd




Technické zmény vyhrazeny.
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1873 —  ZaloZeni firmy Handtmann

1954 —  ZaloZeni vyrobniho zavodu Handtmann

1966 — Patent na lopatkovy dopravnik a vyroba prvni vakuové plnicky
1986 — Vyvoj prvniho mikroprocesorového Fizeni na vakuové plnicce
1999 — Vystavba firemniho sidla a zadvodu Handtmann v Biberachu Nord
2010 — Vystavba technologického a zdkaznického centra Handtmann
2015 — Vystavba zdkaznického centra specidlné pro pekarské Gcely
2017 — Investice pres 20 mil. € do nového logistického centra

2018 — Anuga FoodTec- zlatd medaile pro délici systémy Handtmann

30.000 m2 vyrobni zavod. 4.000 m2 zakaznickych center Handtmann

dnes ~ 6.700 m2 logistické centrum. 700 pracovnik(. Servis a prodej ve 100 zemich svéta

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG | +49 7351 45-0 | sales.machines@handtmann.de | www.handtmann.com




