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Pseni¢nd mouka Ruchmehl PFAHNL

Pouziti mouky Ruchmenhl, kterd je vyrdbéna specidinim vyrobnim postupem. Mouka Ruch-
mehl se vyznacuje vysokou vaznosti, a tim je velice vhodnd na vyrobu pseni¢ného kvasu

a psenicného omladku. Vyznacuje se vysokym obsahem mokrého lepku (33-36 %), vysokym
stupném vymleti (popel 1,1-1,4 % a tedy Typ 1100-1400), pfiddnim jemné namletych obalo-
vych Casti zrma. Tyto obalové vrstvy pfiznivé ovlivituji nutrieni hodnotu a zlepsuji tréveni.
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