PFAHNL

INSPIRING BAKING

Vas srdecCné zve na seminar
Psenicné omladky a novinka Startér CL

Kdy: 4.10.2023, Kde: Pekarské skolici centrum firmy Pfahnl Backmittel spol. s r.0., Litomysl|
Zacatek seminare v 11.00 hodin

Program:

* Srovnani produktl STANDARD + produkt(i s omladkem + produkt s omladkem s
pridanim Startéru CL

*  Vlastnosti psenicného omladku se Startérem CL ve srovnani s klasickym omladkem

*  Moznost vyroby omladku na malych, stfednich i velkych pekarnach

*  Prodlouzené zrani pekarskych vyrobku

* Kalkulace jednotlivych pekarskych produkt(

*  Produkty — bageta, housky pletené, Kaiserky, Chléb 80/ pSenice/20 Zito, Cuvée

*  Waffel Crust, croissanty

*  Pozvani na veletrh IBA 2023 v Mnichové

Zavazny termin pro prihlaseni na seminar je nejpozdéji do 22.9.2023.

0 Kontakt pro prihlasky: Mgr. Kristyna Brychtov3, tel. 461 611 189, e-mail:
kristyna.brychtova@pfahnl.cz

PFAHNL

Tésime se na setkani INSPIRING BAKING Ing. Miroslav Lipavsky
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